Esercizio 2
Scaricare il file es_02. zi p contenente il testo e le immagini da utilizzare nell’esercitazione.

Creare tre pagine web come segue:
sushi . ht musando il testo contenuto nel filet est o_sushi .t xt el'immagine sushi . j pg,

[ ]
e tipi.htmusando il testo contenuto nelfilet est o_ti pi _sushi .t xt eleimmagini
01 nmuki zushi . j pg,02_oshi zushi . jpg,03_nigirizushi.jpg,
04_i nari zushi.jpge05_chirashi zushi.jpg,
e Qi appone. ht musando il testo contenuto nel filet est o_gi appone. t xt .
Struttura cartelle
sush;,-htm
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4 giappone.htm
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Soluzione
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@ Sushi - Mozilla Firefox
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Sushi

tipi.htm

‘& Tipi di sushi - Mozilla Firefox
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Giappfine viene spesso inteso come pesce crudo, o come riferimento ad un ristretto ge:
giapppnesi, come il maki o anche 1l sashimi (che & pesce servito senza il nse)

Tipi di sushi

Makizushi

‘c’\r " Una polpettina cilindrica formata con l'aiuto di un tappeto di bambi detto
malasu Il Mak_izushi & il tipe di sushi pit familiare alla maggior parte degli occidentali Generalmente &
avvolto nel non, un foglio di alga seccato che racchiude il riso ed i npiene.

Oshizushi

@ 'Giappnne Mozilla Firefox

Fe wodicd vsuizs croobga  seonelbri Stument 2

Tn blocco formate usando una forma di legno detta oshibako. Il cuoco
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allinea i fonde del'oshibako con la guarninione, lo copre con niso sushi e preme i coperchio della
forma per creare un blocco compatto e rettangolare. 1l blocco viene rimosso dalla forma e tagliato in

4
Giappone

1 Giappone & una nazione insulare dell' Asia Crientale. Situate nell'oceanc Pacifico, giace a est della
Cina, Corea e Fussia allungandosi dal mare di Okhotsk a nord fine al Mar Cinese Meridionale a su
caratteri che compengone i neme del Giappone significanc letteralmente "Ongine del sole”, percid 4
Giappone & a volte conosciutoe come "Paese del Sol Levante", un nome che dertva dalla posiaone
onentale del paese nspetto alla Cina. La sua capitale e principale citta & Tokyo.
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Completato

peza delle dimensiont di un boccone

Nigirizushi

Piccola pelpettina simile al sushi pressato ¢ arrotelato, ma fatta usande un
makisu o oshibalco. Il mginzushi & sorprendentemente difficile da preparare bene. INella sua forma pii
semplice & un blocchetto diriso sushi con una punta di wasabi ed una fettina sothle di guarnmzione
avvolta sopra, possibilmente legata con una striscia sottile di noti

gi appone. htm

Inarizushi

TUna piccola tasca o cawith nempita con niso sushi e altri imgredienti. La tasca
viene ricavata da un pezzo & tofi fitto, da una sottile futtata, o da delle fogle di cavolo.

Chirashizushi

Una ciotola diriso sushi con gh alin mgredientt mischiati. Detto anche

barazushi
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